
Restaurant

"Les Saveurs de Jehanne"

04.81.07.61.98

L U N D I  1 5  J A N V I E R  M I D I  
C A P  T E R M I N A L E

J A N V I E R  2 0 2 4

M A R D I  1 6  J A N V I E R  M I D I
B A C  P R O  P R E M I E R E

M E R C R E D I  1 7  J A N V I E R  M I D I
C A P  T E R M I N A L E

J E U D I  1 8  J A N V I E R  M I D I
B A C  P R O  P R E M I E R E  

V E N D R E D I  1 9  J A N V I E R
M I D I  

T E R M I N A L E  B A C  P R O

Trilogie d’Œufs farcis

***

Blanquette de veau à l’ancienne, La

polenta dans tous ses états

***

Le spectacle est en salle

Andouillette panée en brioche, sauce au porto 

***

Panier autour du turbot au Vadouvan

***

Dessert végétal et sorbet coco

Menu examen 

tables de 2 ou 3 couverts
Cocktail avec ou sans alcool

***
St Jacques sur Armoricaine à la badiane,

aumônière de tourteau
***

Joue de Porc Braisée au chouchen,
riz pilaf

***
Choux à la vanille, glacés et bigarreaux,

sauce caramel beurre salé
 

Filet d’églefin poêlé, écume de vin rouge

***

St Jacques sur Armoricaine à la badiane,

aumônière de tourteau

****

Joue de Porc Braisée au chouchen

Garniture Bretonne

***

Crêpes flambées

Œufs farcis Chimay

***

Blanquette de dindonneau, 

Polenta crémeuse, petits

légumes glacés

***

Le spectacle est en salle

Ananas flambé, biscuit coco,

sauce Pina Colada



Restaurant

"Les Saveurs de Jehanne"

04.81.07.61.98

L U N D I  2 2  J A N V I E R  M I D I  
C A P  T E R M I N A L E

J A N V I E R  2 0 2 4

M A R D I  2 3  J A N V I E R  M I D I
B A C  P R O  P R E M I E R E

M E R C R E D I  2 4  J A N V I E R  M I D I
C A P  T E R M I N A L E

J E U D I  2 5  J A N V I E R  M I D I
B A C  P R O  P R E M I E R E  

V E N D R E D I  2 6  J A N V I E R
M I D I  E T  S O I R

T E R M I N A L E  B A C  P R O

Tartare de légumes sur sablé parmesan

***

Emietté de saumon façon brandade

***

Poirier

Brochette de st jacques

***

Panier autour de la pintade fermière

***

Mousse de clémentines corse et pains perdus

 
Restaurant fermé

élèves cuisine en examen

Menu examen 
tables de 2 couverts

Velouté de butternut aux marrons et sa
crème safranée à la verse

***
Volaille fermière en deux façons aux morilles,

Garniture de légumes oubliés
***

Café gourmand

Mousse d'avocat aux écrevisses,

coulis de tomates

***

Curry de poulet riz Madras

***

Tarte aux poires,

 et à la crème d'amandes

Andouillette panée en brioche

***

Pavé de turbot, sauce au vin, 

radis noir , gratin de cardons et tombée d’épinards 

***

Assiette gourmande végétale 

(verrines cheesecake,

 moelleux de patate douce 

 sorbet coco citron vert)



Restaurant

"Les Saveurs de Jehanne"

04.81.07.61.98

L U N D I  2 9  J A N V I E R  M I D I  
C A P  T E R M I N A L E

J A N V I E R  2 0 2 4

M A R D I  3 0  J A N V I E R  M I D I
P R E M I E R E  B A C  P R O  

M E R C R E D I  3 1  J A N V I E R  M I D I
C A P  T E R M I N A L E

Tartare de saumon au gingembre mariné

***

Poularde pochée sauce suprême, Risotto et flan

de carottes au cumin

***
Tarte aux lentilles vertes du Puy

 
élèves cuisine en examen

Restaurant fermé

Tartare de saumon, rillettes

***

Poulet cocotte Grand-mère

***

Tarte aux fruits rouges

J E U D I  0 1  F E V R I E R  M I D I
P R E M I E R E  B A C  P R O  

V E N D R E D I  0 2  F E V R I E R
M I D I  E T  S O I R

T E R M I N A L E  B A C  P R O

Déclinaison de saumon

***

Canard en 2 façons

***

Ananas rôti, 

crêpes Suzette flambées en salle 

et glace vanille maison

 
élèves cuisine en examen

Restaurant fermé

Croustillant de poisson au gingembre

***

Canard en 2 façons

***

gratin d’agrumes, 

crêpes Suzette flambées



Restaurant

"Les Saveurs de Jehanne"

04.81.07.61.98

L U N D I  0 5  F É V R I E R  M I D I  
C A P  T E R M I N A L E

F E V R I E R  2 0 2 4

M A R D I  0 6  F E V R I E R  M I D I
B A C  P R O  P R E M I E R E

M E R C R E D I  0 7  F E V R I E R  M I D I
C A P  T E R M I N A L E

J E U D I  0 8  F E V R I E R  M I D I
B A C  P R O  P R E M I E R E  

V E N D R E D I  0 9  F E V R I E R
M I D I  E T  S O I R

T E R M I N A L E  B A C  P R O

Soupe de moules safranées

***

Jambonnette de volaille farcie aux morilles

***

pommes darphin et crème de céléri

Choux à la crème

Huitres panées , jullienne de légumes et riz asiatique

***

Poulet en deux façons au parfum des iles

***

Pressé de pommes et mousse au chocolat

 
élèves cuisine en examen

Restaurant fermé

Crème Dieppoise

***

Suprême de volaille farcis Renaissance

***

Paris-Brest

En liste
d’attente

 
élèves cuisine en examen

Restaurant fermé



Restaurant

"Les Saveurs de Jehanne"

04.81.07.61.98

L U N D I  1 2  F É V R I E R  M I D I  
C A P  T E R M I N A L E

F E V R I E R  2 0 2 4

M A R D I  1 3  F E V R I E R  M I D I
B A C  P R O  P R E M I E R E

M E R C R E D I  1 4  F E V R I E R  M I D I
C A P  T E R M I N A L E

J E U D I  1 5  F E V R I E R  M I D I
B A C  P R O  P R E M I E R E  

V E N D R E D I  1 6  F E V R I E R
M I D I  E T  S O I R

T E R M I N A L E  B A C  P R O

Soupe de moules safranées

***

Jambonnette de volaille farcie aux morilles

Pommes darphin et crème de céleri

***

Choux à la crème

Restaurant fermé 

vacances scolaires

réouverture le 4 mars

 
Examen élèves cuisine

Restaurant fermé
Examen élèves cuisine

Restaurant fermé

Crème Dieppoise

***

Suprême de volaille farcis Renaissance

***

Paris-Brest


