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CLASSE PREPARATOIRE

AU BTS MANAGEMENT EN
HOTELLERIE RESTAURATION O,

b
wl

CAMPUS
LA FAVORITE

GROUPE D'ENSEIGNEMENT
CATHOLIQUE LYONNAIS

e
y
4
7
v

La formation Classe Préparatoire prépare les éléves qui ne
sont pas titulaires d'un Baccalauréat Technologique STHR ou
d'un Baccalauréat Professionnel Cuisine ou Commercialisation
et Services en restauration, a l'entrée en BTS Management en
Hotellerie - Restauration.

FORMATION

LES OBJECTIFS

» Confirmer le choix d'orientation de chaque stagiaire

» Acquérir les connaissances professionnelles de base dans les
différents domaines de I'hotellerie et de la restauration.

» Développer les qualités personnelles nécessaires a I'exercice
des métiers concernés, telles que les relations humaines,
la motivation, la capacité & s'intégrer au groupe et a le
dynamiser.

I PROFIL DE L'ELEVE

. . - Vous étes 4gé-e de 16 a 29 ans révolus.
» Renforcer la résistance physique, I'équilibre nerveux et la

volonté, ainsi que le sens du contact humain et du travail
en équipe. Cultiver la volonté d'effectuer un travail scolaire

personnel.

Cette formation s'adresse aux titulaires d'un
dipléme de niveau IV au minimum.

Pour l'entrée en classe préparatoire, vous
démontrez un intérét certain pour les métiers
de I'hotellerie-restauration, vous disposez de
compétences relationnelles et étes capable
d'adopter des comportements et des codes
professionnels.

LE CONTENU

Economie, Mercatique, Gestion hoteliére appliquée
Sciences appliquées a I'alimentation et & I'environnement
STS - Sciences et Technologies des Services

STH - Sciences et Technologies Hbételieres

STC - Sciences et Technologies Culinaires

Vous étes rigoureux-se, organisé-e et
persévérant-e, vous cultivez la volonté
d'effectuer un travail scolaire personnel, vous
prenez en compte |'expérience acquise en
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METIERS DE 'HOTELLERIE -= RESTAURATION
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Langue vivante 1: Anglais

Langue vivante 2 : Italien, Allemand, Espagnol
Echange Européen en Allemagne pendant 3 semaines
(financé par ProTandem)

MODALITES D'EVALUATION

L'évaluation est composée de :

>
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>
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Formation en contrdle continue

3 évaluations par matiére et par semestre minimum ; tests
écrits, oraux, QCM, mise en situation

1 évaluation en milieu professionnel par semestre

2 visites en entreprise sont organisées avec un livret
d'accompagnement de |'apprenti

entreprise et étes capable de développer vos
compétences, votre esprit d'initiative et votre
sens des responsabilités en tant que stagiaire ?
Alors cette classe préparatoire répondra a vos
attentes.

Cette formation est accessible aux personnes en situation de handicap

sous condition de compatibilité avec les exigences d'exécution du
métier. Pour en savoir plus sur le site https://jehannedefrance.com

POURSUITE D'ETUDES

» 1 conseil de classe par semestre
~N
Validation de I'entrée en BTS MHR sous condition d'obtention Cette Classe Préparatoire prépare
de la moyenne au contrdle continue de I'année et avis a I'entrée en formation du BTS
favorable du conseil de classe Management en Hotellerie Restauration.



LES ENSEIGNEMENTS PENDANT LA FORMATION
VOLUME | NOMBREDE | TOTAL/
ENSEIGNEMENTS SEMAINE PLAGE MODULE

CLASSE PREPARATOIRE
au BTS Management en
Hotellerie Restauration

Enseignements Professionnels

Langue Vivante Etrangere 1

Langue Vivante Etrangéres 2: 2 18 36
Espagnol - Italien - Allemand

Enseignement d'économie et gestion hételiére

Enseignements d'économie et droit

Enseignements d'économie et droit 2 18 36
Enseignements marketing 1 17 17
Enseignements gestion hoteliére 4 17 68

Enseignements Professionnels

Enseignement scientifique 2 18 36
Alimentation -Environnement (ESAE)

Sciences et technologies culinaires 5 18 90
(STC)

Sciences et technologies des 5 18 90

services (STS)

Sciences et technologies de 5 17 85
I'hébergement (STH)

ECHANGE INTERNATIONAL
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CONTACT

Céline Goncalves
Responsable Pédagogique

dfca-jdf@la-favorite.org I MODALITES D'INSCRIPTION (DE JANVIER A JUIN)

Le recrutement s'organise par une inscription en ligne sur le site
LYCEE ET CENTRE DE FORMATION www.jehannedefrance.fr puis sélection sur dossier, entretien individuel &
JEHANNE DE FRANCE de motivation.

Modalités de candidature disponibles sur le site www.jehannedefrance.com I

6 rue de la fraternelle
69009 LYON
0472 5370 30

ACCES TCL : Gorge de Loup
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www.jehannedefrance.fr

de réussite au
BTS MHR

Formation sur 12 mois réparties en :
490 heures en centre de formation et 700 heures en entreprise
Alternance 2 semaines a I'école et 2 semaines en entreprise par mois
CoUt de la formation : pas de bourse étudiante possible

En savoir plus sur la
classe préparatoire
au BTS MHR




