Les Savewrs de Jeharne” |

6 rue de la Fraternelle - 69009 LYON
Tél:04725370 34
Mail : restaurantjdf@la-favorite.org
http://jehannedefrance.fr

@k

@LYCEEJEHANNEDEFRANCE

LYCEE JEHANNE DE FRANCE

ARRIVEE AU RESTAURANT FERMETURE DU RESTAURANT
DEJEUNER : de 12h & 12h15 DEJEUNER : 13h45
DINER : de 19h & 19h15 DINER : 21h00

PRIX DES MENUS

(TTC, service compris)

Express'déj : Entrée + Plat ou Plat + Dessert : 16,50 €
Déjeuner du lundi au jeudi : Entrée + Plat + Dessert : 19,50 €
Vendredi midi et soir : Entrée + Plat + Dessert : 22,50 €
Menu Examen : Entrée + Plat + Dessert + Boissons comprises (*) : 25,00 €
Menu Groupe : Entrée + Plat + Dessert + Boissons comprises (*) : 30,00 €

(*) Boissons comprises : 1 apéritif + 2 verres de vin + eaux + boissons chaudes

RESERVATIONS

L'acceés au restaurant d'application se fait uniquement par réservation, dans la limite des places
disponibles et au plus tard la veille du jour demandé. Toute réservation ne sera effective qu'apres
confirmation de notre part. A tout moment, des réservations peuvent étre annulées pour des raisons

ou des besoins pédagogiques.

INFORMATIONS

L'ensemble des prestations fournies répond & des objectifs pédagogiques précis, fixés par les
programmes d'études des éleves. Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession, de méme
que les éventuelles variations qualitatives s'expliquent par le caractére purement pédagogique de

ce restaurant d'application.

PAIEMENT
Conformément aux textes en vigueur, le paiement des prestations se fait exclusivement au
comptant en euros (Espéces avec |'appoint uniquement), CB et chéques. Nous vous rappelons

que ces prestations sont fournies sans bénéfice.

ALLERGIES
Vous avez des allergies ? Merci de nous le signaler lors de la réservation. Des informations sur les
allergénes & déclaration obligatoire contenus dans les plats vous seront transmises par les éléves

du restaurant.
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LUNDI 03 NOVEMBRE 2025 MIDI MERCREDI 05 NOVEMBRE MIDI

CAP2 CAP2
Menu brasserie - 19,50 € Menu brasserie - 19,50 €
24 couverts 20 couverts
Salade Nicoise, Crudités Variées
vinaigrette a l'anglaise *orx
*ox ok Darne de Saumon Grillée
Entrecote Double Sauce Sauce Paloise, Pommes
Béarnaise, Pommes Tournées Allumettes, Tomates
et Légumes Oubliés Provencgales
(topinambours, crosnes..) * ok *
xR K Tarte Alsacienne

Tarte aux Pommes

MARDI 04 NOVEMBRE MIDI JEUDI 06 NOVEMBRE MIDI
1ERE BAC PRO 1ERE BAC PRO
Menu bistronomique - 19,50 € Menu bistronomique - 19,50 €
28 couverts 32 couverts

(Euf en Meurette

* k%

Soufflé de Brochet,

Fricassée d'Ecrevisses . . .
Rable de Lapin & la

Dijonnaise, garniture

Nivernaise
* % %

au Vin Jaune
* % %
Fricassée de Volaille
Comtoise, Riz Pilaf

. , Poire Belle Dijonnaise
et Petits Légumes

* k%

Tarte aux noix du Jura,
Compote de Pommes au Macvin
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VENDREDI 07 NOVEMBRE MIDI
TERMINALE BAC PRO
Menu gastronomique - 22,50 €
24 couverts

Cannelloni d'Aubergine au
Saint Marcelin
* % %
Création Autour du Poulet
en Deux Facons
* % %
Tarte Rhubarbe et Framboise,
Crumble Amandine

VENDREDI 07 NOVEMBRE SOIR
TERMINALE BAC PRO
Menu gastronomique - 22,50 €
24 couverts

Cannelloni d'Aubergine au
Saint Marcelin
* % %
Création Autour du Poulet
en Deux Facons
* % %
Tarte Rhubarbe et Framboise,
Crumble Amandine

MERCREDI 12 NOVEMBRE MIDI
CAP2
Menu brasserie - 19,50 €
20 couverts

CEuf Poché Facon Masséna
* % %
Osso Bucco & la Milanaise,
Pates Fraiches

* k%

Cerises Jubilées

JEUDI 13 NOVEMBRE MIDI
1ERE BAC PRO
Menu bistronomique - 19,50 €
32 couverts

Dentelle Sarrasin, Pomme Cidre
et Crabe
* %k %

Merlu en CrolGte de Sel, Beurre
Blanc Iodé, Garniture
Régionale
* k% *

Aumoniére aux Pommes,
Glace au Kasha
et Caramel au Beurre Salé

Notre restaurant d'application sera exceptionnellement fermé lundi 10 et

mardi 11 novembre.
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VENDREDI 14 NOVEMBRE MIDI
TERMINALE BAC PRO
Menu gastronomique - 22,50 €
24 couverts

Gnocchis Frits de Potiron
et Polenta,
Pesto de Roquette
* % %
Création Autour du Sandre
Garniture de Saison
* % %
Parfait Glacé a la Chataigne,
Pommes Flambées au Calvados

VENDREDI 14 NOVEMBRE SOIR
TERMINALE BAC PRO
Menu gastronomique - 22,50 €
24 couverts

Velouté de Lentilles Fumées
* % %
Création Autour du Sandre
Garniture de Saison
* % %
Parfait Glacé a la Chdataigne,
Pommes Flambées au Calvados

LUNDI 17 NOVEMBRE 2025 MIDI
CAP2
Menu brasserie - 19,50 €
24 couverts

Gdateau de Foie de Volaille,
Sauce Tomatée
* % %

Darne de Saumon Pochée
préparée en salle,
Butternut Roti et Poélée de
Champignons
* k%

Tartelette Chocolat découpée en
salle, Créme de Marron

MARDI 18 NOVEMBRE MIDI
1ERE BAC PRO
Menu bistronomique - 19,50 €
28 couverts

Oeuf parfait meurette a la
bourguignonne
* % %
Rable de lapin sauce moutarde,
Epeautre crémeux au Chaource
et légumes oubliés

* k%

Poire belle dijonnaise
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MERCREDI 19 NOVEMBRE MIDI
CAP2
Menu brasserie - 19,50 €
20 couverts

Créme de Potiron
* % %

Mousseline de Merlan Arlequin
* % %

Tarte au Chocolat

JEUDI 20 NOVEMBRE MIDI
1ERE BAC PRO
Menu bistronomique - 19,50 €
32 couverts

Gougéres au Curé Nantais
* % %
Brochet au Beurre Blanc,
Légumes Tournés
* % %
Assiette de Fromages
Régionaux

* % %

Pithiviers

VENDREDI 21 NOVEMBRE MIDI
TERMINALE BAC PRO
Menu gastronomique - 22,50 €
24 couverts

Déclinaison de Carottes
* % %

Noisette de Lotte,
Sauce Américaine,
Risotto et ses Légumes
* % %

Baba au Rhum, Glace
et Ananas Flambé

VENDREDI 21 NOVEMBRE SOIR
TERMINALE BAC PRO
Menu gastronomique - 22,50 €
24 couverts

Déclinaison de Carottes
* % %

Noisette de Lotte,
Sauce Américaine,
Risotto et ses Légumes
* % %

Baba au Rhum, Glace
et Ananas Flambeé
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LUNDI 24 NOVEMBRE MIDI
CAP2
Menu brasserie - 19,50 €

24 couverts

Velouté de Cépes et Emulsion

de Foie Gras, Toast a |I"Ail
* %k %

Le Ham'burger, (Version & la

Francaise, Viande Hachée Race

Charolaise, Sauce Barbecue,
Compotée d'Oignon Doux,
Reblochon Fondu,
Pickles d'Oignons),
Frites Pommes Pont Neuf,
Salade de Mache a la
Vinaigrette a I'"Huile de Noix
* %k *

Crépes Flambées en Salle
au Grand Marnier,
Créme Glacée a la Vanille
de Madagascar,
Suprémes d'Orange

MARDI 25 NOVEMBRE SOIR
BTS2
Menu a 30 €
Entrée / Plat / Dessert /
Boisson apéritive comprise
32 couverts

Suggestions (Entrée/Plat/Dessert)
sous réserve de disponibilité

Tarte Maison a I'Oignon

ou Salade Hivernale
* % %
Entrecote Double,
Beurre Composé a Chaud,
Pommes Paillasson

ou Gougeonnette de Sole,
Sauce Emulsionnée,

Courgettes Sautées
* k%

Poire Caramel

ou Crépes Suzette

Notre restaurant d'application sera exceptionnellement fermé mardi 25 novembre
@ midi. En revanche, nos éléves de BTS 2éme année assureront la cuisine et le

service du mardi 25 novembre au soir.
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NOVEMBRE 2025
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VENDREDI 28 NOVEMBRE MIDI
TERMINALE BAC PRO

Menu brasserie - 19,50 € Menu gastronomique - 22,50 €

20 couverts

Créme de Potimarron

* % %

Moules Mariniéres,

Frites Maison

* k%

Crépes Flambées

24 couverts

Palette de Légumes Sauce
Aigre Douce,
Houmous de Betterave

Création Autour du Filet

Eclair Citron,

Mignon de Veau

Glace Chocolat Blanc

VENDREDI 28 NOVEMBRE SOIR
TERMINALE BAC PRO
Menu gastronomique - 22,50 €
24 couverts

Velouté de légumes
* k%
Création Autour du Filet Mignon
de Veau
* * *
Eclair ad la Créme Citron
Meringué, Glace Chocolat Blanc

Notre restaurant d'application sera exceptionnellement fermé jeudi 27 novembre

a midi.



